
 

 

 

Memorial Descritivo 

1. Objeto 

 

1.1. Contratação de empresa especializada para fornecimento de refeições tipo marmitex no 

período diurno, conforme condições estabelecidas neste memorial descritivo. 

 

1.2.  O quantitativo foi estabelecido com base nas informações prestadas pelo responsável do 

setor, sendo em média 12 operadores de máquinas das estradas rurais, incluindo finais de 

semana e feriados.  

 

1.3.  Das quantidades: 

 

Item Qtde Und. Especificações 

01 250 Und. REFEIÇÃO PREPARADA TIPO MARMITEX INTEIRO 

 

Cardápio  

MARMITEX GRANDE 

 

Para o item 01, Marmitex Grande, a mesma deverá conter preparações do tipo: 
  

1. 330g de Arroz 

2. 250g de Feijão 

3. 100g de Farofa  

4. 200g de Carne vermelha ou Branca (conforme pedido) 

5. 120g de Legumes 

6. Salada (folhosos e leguminosas) 

 

O fornecimento do referido item deverá observar as solicitações feitas pela Secretaria Municipal 

Agroobras, que os fará eventualmente até as 11h00min, sendo que as mesmas deverão ser 

entregues impreterivelmente até as 12h00 no endereço indicado pela secretaria solicitante 

(segunda-feira a domingo – almoço). 

 

Disposições Gerais 

 

As refeições deverão ser preparadas com gêneros de primeira qualidade, contendo sempre 

carnes bovinas sem gorduras, nervos ou pelancas, peixes sempre em filés sem espinhas e sem 

peles; 

 

As saladas e vegetais deverão ser frescos e de boa qualidade, acondicionados separadamente 

em embalagens plásticas individuais.  

 

O tempero (sal, azeite e vinagre) deverá ser fornecido separadamente em sache ou embalagem 

adequada; 

 

As refeições deverão ser fechadas e acondicionadas adequadamente. Não serão aceitas 

embalagens rasgadas, amassadas ou com vazamentos;  

 

As refeições não poderão conter alimentos reaproveitados e deverão ser preparadas dentro das 

exigências e normas de higiene e segurança alimentar determinados pela vigilância sanitária e 

demais órgãos competentes; 

 

O estabelecimento deverá possuir condições sanitárias adequadas e alvará de funcionamento, 

de acordo com a legislação vigente. 


